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e Lysa Jobin daﬁ e
résidente, Alysé n s’était donné rendez-vous un jeudi midi. Lysa est
; Gr:;lnde- o ik arrivée comme un coup de vent de Québec, emballée
= g J7A 1 de sa rencontre pour la promotion de sa ligne de véte-
OF vsmere . ments «Alysé». Elle a raison d’étre fiere: elle a réalisé son réve
a la suite d’une simple rencontre avec une déesigner de mode |l
y a5 ans! Et tout prochainement, elle va tripler la superficie de

: son emplacement a Boisbriand.
&; J Je vous présente Lysa Jobin, cette visionnaire, car oui,
elle I'est! Il faut avoir du cran pour laisser 25 ans de carriere

dans une entreprise en alimentation et décider d’étre sa propre
patronne. Virement de cap a I'aube de la cinquantaine, elle
décide de vivre ses réves! Etre toujours dans les valises I'a
amenée a vouloir créer des vétements sans boutonniere, sans
fermeture éclair et aucune couture! Et le résultat est mag-
nifique. Elle voit déja sa future ligne de lingerie, elle a des défis
plein la téte!

De plus, apres des années a sillonner le Québec d’un
restaurant a un autre, Lysa exige maintenant des produits de
qualité. Epicurienne avertie, lorsque la Boucherie Lorrain a
ouvert a Rosemere, elle est devenue une adepte. Entreprise
familiale mere-fils, nouveau concept bistro-boucherie, ils ont
comme mission d’encourager les producteurs locaux, souci-
eux de la qualité et du bien-étre de leurs élevages. Toutes les
marinades et saucisses sont maison et a base d’ingrédients
sans additifs ou produits chimiques.

Aussitét son ouverture, la clientele devient de plus en
plus nombreuse... On est loin de la boucherie typique ou
on a le goUt de sortir vite! Bien au contraire, des que vous
entrez, vous appréciez la boucherie, les mets a emporter, la
eonette, le cellier, le coin épicerie gourmande et le coin
s de la table. Quand on godte a leurs produits, c’est la que
| JX dit: «Passe-moi pas autre chose que les produits de la

Boucherie Lorrain». Je le sais, car moi-méme, j’en suis une
2 dep f es musts'de leur menu: le poulet bio au romarin, les
\UCiSSe ‘rﬁaiso'n le smoked meat, les hamburgers, les frites

. -y v : Y ' R a - - etj'en passe. C’est aussi le concept Cuisine de saison qui se
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s : i .,‘H - o S X : : ande ta n comptoir peuvent accueillir 18

’ . {od 1/ i f ) r été, une petite terrasse s’ajoute

{ a boucherie dispose également
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Dim: Toh actzh O

Un-Mer: 10h & 18h
Jeu - Ven: 10h a 20
Sam: 9h a 18h

24 AU SOMMET DES PAPILLES AU SOMMET DES PAPILLES
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BOUCHERIE LORRAIN
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